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1. Gyoza

5 stk. Kylling 1 spred pisde,j. 5 q /Qr.
Serveres med sad chilisauce.

9. Thai forarsruller

4 stk. Porarsnuller med kylling, 5 q /Q r
grenhtsager og glashudlepr. ’

Serveres med salat og sed
chilisauce.

3. Gai Chup Bang Thod 5q kl’

Indbagt kyllingebryst. Serveres
med salat og sursed chilisauce.

4. Kung Hm Pha

4 stk. Re jer med hakket kylling, Sq /Q
grentsagen, glashudier og pakket r

ind | Porarspullenr.
Serveres med salat og sursaed
chilisauce.

9. Gai Sate

kyllingespyd marineret, med 5 q /er' )
karrypulvenr.

servers med salat, og

peanut;sauce.
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b. wont,on suppe

HJjemmelavet, wontoh med hakket 65 /Qr‘,
kylling 1 hensebouillon.

4. Kung Chup Bang Thod 5 q /e
r.

4 stk. indbagt re jer.
Serveres med salat og sursaed
chilisauce.

8a. Nuggetis og pommes frites

b stk. kyllingenuggets og pommes 75 k r.
Prites.
Serveres med ketichup.

8b. Spaghetiti Bologhese

Oksekad, lag, tomatsovs og qq /Qr .
spaghetti.

8c.Fish and chips 75 /q
r.

stegt fisk i dej, serveret, med
pommes frites og tatarsauce
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9. Khaow Pad
Valgfri ked: kylling/re,jep. lzq /er.

Stegte nis i soja sauce med &g, hvidlgg,
broccoli, guleradder og lag.

10. Pad Kra Prow Kai Khai Daw

Valgfri Ked: kylling/oksekad/re,jer.

Vaelg venligst smagsstyrke: mild/ medium/ thai /LI'O /Qr
staerk. :
Stegte ked med stiaerk basilikumsauce, hvidlag,

chili, lag og grehne bannenr.

Serveres med ris og spe,jleeg.

11. Pad Thai

Valgfri Kaed: kylling/ he jen.

stegte pisnudler med re jer eller kylling, lzq /Q r
Thaiforarsleg, g, bennespiren, ’
gulergdder, tofu og peanuts i

padthaisavs.

19. Pad Mee Luanhg

steglte okseked med seggenudier, ag, / 3 5 /qr.
hvidleg, grensager og leg i so ja sauce

og @sterssauce.

13. Pad Se-Ew

Valgfri Ked: kylling/ re jers

Stegte kylling eller re jer med rishudier / 2 qler
med sort so jasaves, @sterssauce, &g,

hvidleg, grentsager og lag.
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14. Pad Met, Ma Maung

Stegt kylling med chilisauce, lag,
peberfrugt, hvidleg, forarslag og
cashewn@dden.

Sepveres med pis.

195. Pad Nuer Nam Man Hoi

stegte oksekad | gstierssauce, og
grghsager.
serveres med his.

1b. Pad Ped

Stegt and med thai st.aerk_?
sauce, leg og grentisagenr.
servepenres med bis.

17. Pad Priew Wan

Stegt kad med sed og sur sauce, ahanas,

lzg, grensager og hvidlag.
sehvepbes med his.

18. Gaeng Musaman Gai

ked i Musmanh karhy, guler@dden,
kokosmeelk, lag, kart.ofler og
cashewnhgddenr.

sehveres med his

I3k

139 kr.

150 kr.

130kr-

%0 kr.

N
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19. Pa-Naenhg

kylling T Pahaeng karry med kokosmaelk,
peberfrugt og kaffir lime blade.
serveres med pis.

20. Tom Yum

Thai st.aerk og sur suppe med pejer eller
kylling, kaffir lime blade, galangal, chilipasta,
champighon, tomat, lag, citron og friske
koriander og flede maelk.

Serveres med pis.

21. Pad Phrik Kaeng

Stegt svineked med rad karbypastia,

leg, peberfrugt, basilikum og grenne / 3 5 /Q r.
bennen.

Serveres med his.

72. Gaeng Khiew wan

Gran karry i kokosmaelk med kylling, / LI'O /Qr !
bambusskud, basilikum, aubergine og

peberfrugt. Serveres med pis.

23. Gaeng Daeng

L0 kr.
Red karhy med kylling eller okseked, peberfrugt,

kokosmeelk, bambusskud, grenne benhner og basilikum.
Serveres med pis.
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24. Phaty Phong Kari 07

Stegt ked med karrypulver, chilipastia, maelk,
selleri, &g, tomat, peberfrugt, lag og

hvidiag. ’ ’ 130kr

Serveres med nis.

25. Yam WoonsenTha-Lae (Seaf'ood Salat)

(& Okr.

Rejer og blaeksprutite blandet, med citronsaft,
leg, tomat, chili, glas nudler, Koriandenr, sellepi,
fiskesauce, sukker ,cashewhadder og salat.

26. Nudel Suppe / 3 5 /er

Kyllingesuppe eller oksekadsuppe med
pishudler, oksekad, bannespirenr,
gr@nhsagenr, lag, koriander, og ristet
hvidlag.

27. Lab

Ked med radlgg, lime saft, chilipulver, hispulver / Lf' O/Q r.
, mynte og kopriandenr.
Sepveres med pis
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78. Pad Kra Prow jay

Veelg venligst smagsstyrke: mild/ medium/ / 2 0 /Q
thal steaerk. r.

Stegt tofu med basilikum, grent.sagenr,
hvidleg og chili. Serveres med nis.

29. Vegetar forarsruller 5 5 /Q
r.

Vegetariske forarsruller sepveres
med salat og sed chilisauce.

30. Pad Se-Ew Jay

15 kr.

stegte pishudler med tofu, lag,
hvidleg, broccoli, bennespirenr,
sojasauce og shiitake-svampesauce.

31. Khaow Pad Jay

Stegte nis i soja sauce med tofu, / / 0 /Q r.
hvidlag, broccoli, gulergdder og lag.

32. Phad Phak

Wokstegte grent.sager og tof'u med / Z 0 /Q r.
shiibake-svampesauce.
sepvepes med nis.




Fresh
THAI SALAT s

Thai friske forarsruller

Valgfri ked : kylling / Indbagte rejer/ Uden keod
Rispapir pakket ind med
forskellige grontsager og ked
eller uden kod serveret med
sesamsalatdressing og
thailandsk staerk dipsauce. 69 kr

\je o~

N

papaya salat
4 > Vaelg venligst smags styrke: mild/medium/thai
; Isaan papayasalat: Papaya, chili,
! fermenteret fisk, fiskesauce,
“2%' sukker, lime, tomater, guleredder
og lange bonner. 120kr
thai papayasalat: Papaya, chili,
fiskesauce, sukker, lime, tomater,
gulergdder, lange bennern og

peanuts. i - )

Agurkesalat %

Vaelg venligst smags styrke: mild/medium/thai
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33. Pandekager med is 75 /er

Pandekager serveres med is og
hohning.

EKSTRA

Ris 20.,-
pommes frites  39,-
Dip. 8,-
Baerepose 0,-
Ekstra kad A0,-
spejleeg 20,-

Eksthra grehsager 90,-

+

+
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e Blue lagoon “ SU=1Y)
iy govilE S5 -
Coga Col o5 | 135, s ? gy
Faxe Kondi 0925L . 35,- @ Virgin Mojito 59,-
Pepsi Max @E79ile - 35,
Danskvand S0 35 N7
i RSP A S
isvand 20,- Red Sour Soda 59,- A
L 4 A s '
KAFFE OG TE Mango Soda 59,-
O—N @ >—0
o = COCKTAIL
arre o
- OO o D—0
Irish coffee. 69,- B A4
T 30 > MAI TAI
& 5 Rom, lime, ananasjuice, seblejuice, 85 kr.
a L appelsinjuice og granataeble sirup.
A SN &, BLUEHAWAII
: 7 85 kr.
Singha 53 E] 40,- % Vodka, Blue Curacao; syrup, lime,
Leo 33 ¢l 40, - <  rom, kokoscreme c}gf‘:}%gihanassaft.
40.- i PINACOLADA
35,- Hvid rom, ananasjuice, kokos 85 kr.
S5 sirup og limesaft.
J GIN ANG TONIC
! : 69 kr.
Gin og tonic vand.
SN
GIN HASS NS
VIN 2 -
e & D, in, mangosirup, lime og lemon 75 kr.
sodavand.
Redvin gl 65-  1bl 220,- s bodilice Slolee)
e Vodka, sodavand og lime. 69 kr.
Hvidvin gl. 60,- 1 bl. 200,-
MOJITO
Rose . 60,- 1 bl. 200,-
L{\‘f’ 9 Lys rom, sukker, mynte, lime, 75 kr.

danskvand




